Shake it Baby

Die besten Cocktails

01. Pina Colada

02. Watermelon Man

03. Touch Down

04. Himbeer Mojito

05. Alkoholfrei: Virgin Sunrise

06. Alkoholfrei: Raspberry Punch

Jetzt wird es fruchtig. Egal ob mit oder ohne Alko-
hol, spritzig darf der Spatsommer sein. Bei Sonnen-
schein heillt es: Shake it, Baby!

Jeder einzelne Cocktail wurde in unserer Testkii-
che geshaked, als absolut lecker befunden und erst
dann fiir unsere Leser aufgeschrieben.




PINA COLADA
KLASSIKER

Fiir 2 Cocktails Zubereitung
i Schritt 1
+ 8clweifierRum 2 Eiswdrfel in einen Shaker geben, damit
« 20 cl Ananassaft er etwas ankiihlt. Nun den weiflen Rum
und die Cream of Coconut hinzugeben. Das
« 8clCream of Coconut Ganze einmal gut durchschutteln, dann den
Ananassaft sowie die Schlagsahne hinzuge-
» 4clSchlagsahne ben. Alles noch einmal richtig durchshaken,

damit sich alle Flussigkeiten ordentlich ver-

« 4 Eiswiirfel binden und gut kiihlen.

« 2 Scheiben Ananas Schritt 2

Jetzt die restlichen Eiswiirfel in die Cocktail-
glaser geben und die fertigen Pina Colada
dartber gieRen.

« Etwas Minze

Fiir die Dekoration die Ananasscheibe in
der Mitte einschneiden und auf das Glas
stecken. Mit Minze dekorieren und den
Kokos-Cocktail dann mit einem Schirmchen
und einem wiederverwendbaren Strohhalm
servieren.




WATERMELON

Man

Fiir 2 Cocktails

8 cl Wodka

8 cl Melonenlikor
4 cl Grenadine
20 cl Orangensaft
6 Eiswirfel
Melonenstticke

Minze

Zubereitung

Die Grenadine mit dem Wodka und 2 Eis-
wirfeln in einen Cocktailshaker geben und

shaken, bis sich die Grenadine aufgelost hat.

Nun den Melonenlikor und den Saft hinzu-
geben. AnschlieRend in das mit Eiswiirfeln
gefiillte Glas geben.

Fir die Dekoration jeweils 2 Melonendrei-
ecke einschneiden und an den Glasrand ste-
cken. Die Minze waschen, etwas andriicken
und mitins Glas geben.

TOUCH DOWN
Cocktail

Fiir 2 Cocktails

« 8clWodka

o 4clApricot Brandy oder Aprikosenlikor
« 2clGrenadine

« 4clZitronensaft

« 10 cl Maracujasaft

« 10clOrangensaft

« 6 Eiswirfel

+ Minze

« Orange

Zubereitung

Zwei der Eiswirfel in einen Shaker geben,
damit er etwas ankuhlt. Auch hier Wodka
und Grenadine shaken, bis die Grenadine
gut gelost ist. Die restlichen Eiswdrfel in
Glaser geben.

Nun alle anderen Zutaten mit in den Shaker
geben, gut durchschutteln und auf die Gla-
ser verteilen.

Fur die Dekoration eignen sich Minze sowie
Orangenscheiben, die direkt ins Glas kom-
men.



Himbeer
Mojito

Fiir 2 Cocktails

« 1Handvoll Himbeeren
o 2Zweige Minze

« 1/2 Limette

o 4 EL Rohrzucker

« 10clweilRer Rum

o 20clSprudelwasser

o Eiswirfel zum Servieren

« Minze zum Garnieren

Zubereitung

Schritt1

Die Himbeeren, Limette sowie die Minze
waschen. Anschlieffend die Minze mit einem
Holzstolbel andriicken. Die Limette in Schei-
ben schneiden.

Schritt 2

Nun jeweils ein Viertel der Himbeeren und
der Limettenscheiben zusammen mit dem
Rohrzucker und dem Rum in ein Glas geben
und dann alles mit dem StofRRel andriicken.
AnschlieRend verriihren und die Minze, die
restlichen Himbeeren und Limettenscheiben
sowie die Eiswiirfel hinzugeben. Nun mit
Sprudelwasser auffiillen.

Fiir die Dekoration abschlieffend mit der
Minze garnieren und servieren.

Virgin Sunrise
ALKOHOLFREI

Fiir 4 Cocktails

« 300 ml Orangensaft
« 170 ml Ananassaft
« 4TL Zitronensaft

« 40 ml Grenadine

« 4 Eiswirfel

« Orangenscheiben

o Cocktailkirschen mit Stiel

Zubereitung

Schritt1

Zuerst die 3 Safte im Cocktailshaker oderim
Mixer vermischen. AnschlieRend die Eiswiir-
fel auf die 4 Glaser verteilen.

Schritt 2

Die Saftmischung gleichmalig in die Glaser
fullen. Nun einen Essloffel zur Hand neh-
men, ihn am Glasrand ansetzen und die Gre-
nadine langsam uber den Loffel in das Glas
laufen lassen. So bekommt ihr den schonen
Verlauf der gelben und roten Farbe hin.

Fur die Dekoration den Glasrand mit einer
halben Scheibe Orange versehen und eine
Cocktailkirsche in das Glas geben.



RASPBERRY PUNCH
ALKOHOLFREI

[ .
Zubereitung
Fiir 4 Cocktails Schritt 1

Zuerst die Himbeeren kurz waschen und vor-
sichtig trocken schutteln. Dasselbe mit dem
Rosmarin machen. Dann 200 g Himbeeren
auf 4 Glaser verteilen und mit einem StoRel

« 250 gHimbeeren

« 2 Stangel Rosmarin

« 200 ml Himbeersaft im Glas andriicken.
. Schritt 2
» 4TLZitronensaft Die Rosmarinstangel nun auch auf die 4
. 8-12 Eiswiirfel Glaser verteilen. Alles mit dem Himbeersaft
aufgieRen und dann jeweils einen Teeloffel
« 600 ml Wasser mit Sprudel Zitronensaft in ein Glas geben. Alles umriih-

ren und anschlieRend mit Eiswurfeln befil-
len. Dann das Mineralwasser aufgielRen und
servieren.

Fur die Dekoration eignen sich hiibsche
Papphalme oder - natiirlich - mehr Himbee-
ren!
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